Botez Pagaya Yacht 2024

Copiii sunt o binecuvdantare, iar venirea acestora pe lume este intotdeaua un
motiv de bucurie. Daca sunteti in cautarea unui loc de poveste unde sa celebrati
primul eveniment al bebelusului vostru, Pagaya Yacht se ocupa de tot pentru
voi. Avem disponibile meniuri personalizate, decoruri speciale, pachete de
bauturi si personal profesionist, astfel sa va puteti bucura fara griji de
minunatul eveniment.

Ce iti oferim?

% Preparate culinare delicioase by Chef Petrisor Ghita

¥

Open bar inclus

¥

Posibilitate meniu personalizat in functie de nevoile invitatilor dumneavoastra(
vegetarian / lacto — ovo — vegetarian / fard gluten )

Lumini arhitecturale

Mix de fructe confiate si alune

Event planner — persoand dedicata organizarii evenimentului tau

Locuri de parcare

Covor rosu la intrare

Mese cocktail

Sampanie la intdmpinare sau la servirea tortului

Hostess ( serviciu gratuit in cazul evenimentelor cu peste 90 de invitati)
Tartinute mixte (serviciu gratuit in cazul evenimentelor cu peste 90 de invitati)
Meniuri si numere de masd printate.

Aranjament floral inclus (3 cilindrii cu flori naturale si lumdnari plutitoare).
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Set-up-ul complet al salii.

Bine de stiut!

+ Contractul se semneaza pentru un minim de 50 de persoane.

+ Spatiu propus pentru desfasurarea evenimentului — Aqua Cabin (Salon Restaurant —
Pagaya Yacht). In cazul in care se doreste desfisurarea evenimentului in salonul View
Cabin (Terasa Pagaya Yacht) se percepe o taxa de 1000 euro.

#* Se percepe un tips de 10% pentru personal (bucatari, barmani, ospatari, etc.)

% Avansul este de 5000 lei.
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PACHET BOTEZ VARIANTA GOLD
83 EURO/PERSOANA

’I Meniul de mancare include: antreu, peste sau sarmale (se alege unul dintre feluri) si
fel principal

Antreu
< Somon gravalax cu ou de prepelita si caviar pe pat de portocala
< Cake quattro formaggi cu struguri in crusta de fistic
< Canape cu foie gras si dulceatd de smochine
< Bruschetta cu roastbeef si sos tartar
< Terind de curcan cu rata confiata in jeleu de dulceata de ceapa
< Canape cu roccola, piept de ratd afumat si dulceatd de visine
< Millefeuille cu mousse de ton si anchoise
% Canape cu mozzarella ciliegine, rosii cherry si sos pesto de busuioc
< Pahar cu vinegreta de citrice si legume fresh

Peste

>

< Crispy somon cu piure de mazare, baby morcov si sos olandez
Sarmale
< Duet de sarmalute de vita si varzd cu mamaliguta aromata, smantana, ardei iute si
crumble de jambon
Fel principal
< Pulpa de ratd confiata cu cartof Dauphinoise, piure de dovleac si sos de fructe de

padure

OPEN BAR — DISPONIBIL TIMP DE 8 ORE DE LA INCEPEREA EVENIMENTULUI

| - . . C . : :
\—'\J Dupa finalizarea open-barului, daca doriti continuarea evenimentului,se percepe o
taxa suplimentara de 1000 lei/ora si consumatia de bauturi se va face a la Carte din Meniul
Restaurantului nostru.

Aperitiv
% Vodka: Finlandia / Absolut
% Whisky: J&B & Johhnie Walker Red Label
« Gin: Gordons
» Rom: Havana 3 yo
¢ Lichior: Baileys
s Bitter: Campari
% Vermut:Cinzano Bianco/ Rosso
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Long Drinks & Wine

% Whisky Cola (whisky, Coca-Cola)

% Gin Tonic (gin, apd tonicd, lamdie)

%+ Cuba Libre (rom, coca-cola, lime)

¢ Campari Orange (Campari, suc de portocale, portocala)

% Vodka Apple / Orange (vodka, suc de mar/portocald)

% Aperol Spritz (Aperol, prosecco, apa minerald, gheatd, portocald)
% Vin alb /rosu/ rose — Sarica Niculitel Aniversarium

Nonalcoholic cocktails & Soft Drinks & Coffee
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Green Apple (lime, zahar brun, suc de mere, gheata)

Sweet kiss (grenadine sirop, suc de portocale rosii, suc de portocale, gheata)
Apa plata si minerald Dorna 0,75 1

Sucuri naturale (Orange/Apple/Peach) 11

Sucuri carbogazoase (Coca-Cola/Fanta/Sprite/Kinley) 1,25 1

Espresso / Cappucino

X3

S

X3

S

X3

S

X3

S

K/
’0

-,



